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	عزلت 36 عزلة من بكتريا حامض اللاكتيك من مصادر نباتية مختلفة منها (خيار القثاء IRQ12 و الخيار CM و الباميا KR و الجزر CT و اللهانة BS) متخمرة في محلول ملحي. وبأستخدام الطرائق الانتقائية تم الحصول على بكتريا Lactobacillus plantarum فيما تم الحصول على بكتريا Pediococcus acidilactici من مخلل (الباميا) وأخضعت هذه العزلات إلى مايأتي:

1- أجريت الفحوص التشخيصية والتي تضمنت الفحص الظاهري والمجهري والفحوص الكيموحيوية باستخدام أوساط (MRS Agar و MRS Broth). 
2- أجري فحص تأكيدي جيني لبكترياL.plantarum  وP.acidilactici  وتم تسجيلهما كسلالتين عالميتين جديدتين IRQ12 و SNN12 على التوالي بوساطة أستخلاص DNA وتضخيم جين 16SrDNA وتحديد تتابعات القواعد النتروجينية ومقارنتها مع سلالات عالمية معروفة سابقاً في بنك الجينات العالمي (GenBank).
3- أجريت عملية الغربلة للعزلات لاختيار العزلة الأكفأ والتي شملت :
1- إنتاج الحموضة من الحليب والتي أظهرت العزلة القياسية و CM أعلى نسبة حموضة لكليهما إذ بلغت 0.72% في حين أعطت العزلة القياسية و L.plantarum IRQ12 أقل أس هيدروجيني لكليهما إذ بلغ 4.8، بينما بلغت الحموضة الكلية للعزلة P.acidilactici SNN12 0.8% وبأس هيدروجيني 4.2.
2-  تم قياس مدى مقاومة العزلات المحلية لقيم مختلفة من الأس الهيدروجيني وأظهرت العزلة IRQ12 L.plantarum  أعلى مقاومة إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 5.05 عند الأس الهيدروجيني 1.5 بعد مرور ثلاث ساعات من التعرض، فيما أظهرت العزلة CT أقل مقاومة للحموضة إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 1.67 في الظروف نفسها، في حين أظهرت العزلة المحلية P.acidilactici SNN12 مقاومة عالية للأس الهيدروجيني 1.5 إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 6.55 بعد مرور ثلاث ساعات من التعرض.
ج- أظهرت العزلات المحلية (IRQ12 و القياسية و CM و BS) أعلى مقاومة لتراكيز مختلفة من أملاح الصفراء إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 9.5 و 9.03 و 8.38 و 8.2 على التوالي عند تركيز 0.3% بعد مرور ثلاث ساعات من التعرض، فيما أظهرت العزلة المحلية P.acidilactici SNN12 مقاومة عالية عند تركيز 0.3% إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 8.32 بعد ثلاث ساعات من التعرض.

د- أظهرت نتائج فحص التضاد عدم وجود أي علاقة تضادية بين العزلات المحلية لبكتريا L.plantarum وSNN12 P.acidilactici وبين بكتريا بادئ اللبن الرائب Streptococcus thermophiles و Lactobacillus bulgaricus كما لم توجد أي علاقة تضادية بين بكتريا بادئ اللبن الرائب وبين العزلات المحلية.

ه- أظهرت العزلات المحلية لبكتريا L.plantarum في وسط MRS broth – EYE قدرة عالية على خفض الكولسترول إذ سجلت العزلة IRQ12 أقل كمية كولسترول في وسط النمو بمقدار 0.52 ملغم كولسترول / مل تلتها العزلات CM و BS و KR و القياسية و CT بمقدار 0.612 و 0.654 و 0.659 و 0.733 و 0.815 ملغم كولسترول / مل على التوالي، أما النسب المئوية للانخفاض فقد بلغت 88.69% للعزلة IRQ12 بينما بلغت لباقي العزلات 86.69 و 85.78 و 085.6 و 84.06 و 82.28 % على التوالي بينما كانت كمية الكولسترول في وسط نمو العزلة SNN12 P.acidilactici 0.673 ملغم كولسترول / مل وبنسبة انخفاض بلغت 85.3%.

و- أظهرت نتائج تأثير مدد الخزن المبرد بدرجة حرارة 4°م على عيوشية بكتريا L.plantarum ثباتية عالية للمحافظة على الأعداد الحية إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل للعزلات KR و BS و CM 8.7 و 8.27 و 8.17 على التوالي بعد مرور 21 يوماً من الخزن تلتها العزلة IRQ12 و القياسية و CT والتي بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 8.5 و 8.07 و 7.95 على التوالي بعد 21 يوماً من الخزن، أما العزلة المحلية P.acidilactici SNN12 فقد بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 7.57 بعد مرور 21 يوماً من الخزن.

4- أختيرت العزلتان المحليتان IRQ12 و SNN12 كسلالتين واعدتين من خلال نتائج الاختبارات المذكورة آنفاً لاجراء عمليات التطفير عليها.
5- عرضت العزلتان المحليتان L.plantarum IRQ12 و P.acidilactici SNN12 للتطفير بالأشعة فوق البنفسجية بتردد 254 نانوميتر وعلى مسافة 50 سم وبأوقات تعريض مختلفة (20 و 25 و 30 و 35 و 60) ثانية.
6- أظهرت نتائج التطفير حدوث تغيرات كبيرة في طبيعة نمو البكتريا المعزولة المطفرة على وسط MRS agar.
7- درس مدى تأثير مدد التطفير المختلفة على الخواص العلاجية للعزلات المحلية وأظهرت نتائج الأختبارات ما يأتي:
1- أظهرت بكتريا L.plantarum IRQ12 بجميع مدد التطفير المختلفة (20s و 25s و 30s و 35s و 60s) مقاومة عالية للأس الهيدروجيني المنخفض إذ بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل عند الأس الهيدروجيني 1.5 ولجميع مدد التطفير المذكورة 9.46 و 9.25 و 9.23 و 9.2 و 8.36 على التوالي بعد مرور ثلاث ساعات من التعرض، أما بالنسبة لمقاومة السلالة المطفرة P.acidilactici SNN12 للأس الهيدروجيني المنخفض(1.5) وبمدد التطفير المختلفة فقد بلغ لوغاريتم الأعداد الحية/ مل 6.14 و 6.3 و 5.2 و 3.61 و 1.77 على التوالي.
2-  أظهرت بكتريا IRQ12 L.plantarum بجميع مدد التطفير المختلفة (20s و 25s و 30s و 35s و 60s) تباين في لوغاريتم الأعداد الحية للبكتريا عند التعرض لتراكيز مختلفة من أملاح الصفراء، إذ بلغ  لوغاريتم الأعداد الحية/ مل عند تركيز 0.3% وبمدة تعرض ثلاث ساعات 9.04 و 9.32 و 9.07 و 8.65 و 8.79 على التوالي، أما بالنسبة لمقاومة السلالة المطفرة P.acidilactici SNN12 فكانت النتائج 9.57 و 6.2 و 5.78 و 4.85 و 4.14 على التوالي وبنفس الظروف.
5-  أظهرت نتائج فحص التضاد بين السلالة المطفرة L.plantarum IRQ12 بجميع مدد التطفير المختلفة وبين بكتريا بادئ اللبن الرائب Streptococcus thermophilus و Lactobacillus bulgaricus عدم وجود تضاد بين بكتريا بادئ اللبن الرائب والبكتريا المطفرة ، كذلك لم يظهر تضاد بين البكتريا المطفرة وبكتريا بادئ اللبن الرائب عدا مدة التطفير 60s والتي أظهرت تضاد مع كلا البادئين، أما فحص التضاد للسلالة المطفرة لبكتريا P.acidilactici SNN12 فقد ظهر تباين في فحص التضاد إذ بينت النتائج ظهور تضاد بين بكتريا S.thermophilus وبمدد التطفير 30s و 35s و 60s كما ظهر تضاد بين L.bulgaricus وبين مدد التطفير 35s و 60s، في حين ظهر تضاد بين مدد التطفير 35s و 60s وبكتريا S.thermophilus وكذلك ظهر تضاد بين المدة 30s و L.bulgaricus.
د- أظهرت نتائج انخفاض الكولسترول للسلالة المطفرة L.plantarum IRQ12 في وسط النمو MRS broth – EYE وبمدد التطفير المختلفة أن أقل كمية كولسترول كان في وسط العزلة المطفرة 25s إذ بلغ 0.35 ملغم كولسترول / مل وبنسبة انخفاض 92.3 % تلتها مدة التطفير 60s وبلغت 0.43 ملغم كولسترول / مل بنسبة انخفاض 90.6%، بينما أظهرت نتائج انخفاض الكولسترول للسلالة المطفرة P.acidilactici SNN12 أن أقل كمية كولسترول كانت عند مدة 20s بمقدار 0.622 ملغم كولسترول / مل وبنسبة انخفاض بلغت 86.4%.

ه- أظهرت نتائج تأثير مدد الخزن المبرد على عيوشية البكتريا المطفرة للسلالة L.plantarum IRQ12 بمدد التطفير المختلفة ارتفاعاً في الأعداد الحية إذ بلغ أعلى لوغاريتم للأعداد الحية للبكتريا/ مل بعد مرور 21 يوماً من الخزن بدرجة 4° م 8.87 عند المدة 25s، بينما بلغ أعلى لوغاريتم للأعداد الحية/ مل للسلالة المطفرة P.acidilactici SNN12 8.81 عند المدة 25s بعد 21 يوماً من الخزن المبرد.

8- أظهرت نتائج مدى التطابق الجيني للسلالة L.plantarum IRQ12 قبل عملية التطفير وبعدها باستخدام تقنية RAPD – PCR أن التعرض لعملية التطفير أدت الى عدم وجود أي تطابق جيني بين جميع مدد التطفير للسلالة IRQ12 إذ أن كل زمن أظهر انفراداً بالتطفير الوراثي وأن المدة 25s كانت أكثر الأوقات تأثيراً على شريط DNA وأدى الى حدوث طفرة كبيرة للعزلة بمقدار 2.52 بينما كان أقل تأثيراً للتطفير بالتشعيع (أقل بُعد وراثي) عند المدد 30s و 20s بمقدار 1.359.
9- أظهرت نتائج التقييم الحسي للمنتوج اللبني المتخمر المصنع من السلالة L.plantarum IRQ12 قبل عملية التطفير ارتفاع قيم النكهة وحصلت على درجة 33 بعد 21 يوماً من الخزن المبرد بدرجة حرارة 4 °م كما أظهر التقييم الحسي للعزلة المطفرة المعتمد على الرائحة للمدة 25s حصولها على تقييم 33، بينما كان التقييم الحسي للمنتوج المصنع من السلالة P.acidilactici SNN12 حصولها على درجة 30 بعد 21 يوماً من الخزن المبرد في حين حصلت مدد التطفير 20s و 25s و 30s على درجة 33 بعد 21 يوماً من الخزن المبرد.
10- أظهرت نتائج تقييم القوام والنسجة حصولها على تقييم مرتفع للسلالة L.plantarum IRQ12 قبل التطفير وبعدها ولجميع مدد التطفير بأستثناء المدة 60s، أما بالنسبة للسلالة P.acidilactici SNN12 فقد حصلت على تقييم 21 بعد مرور 21 يوماً من الخزن المبرد وحصلت مدة التطفير 20s على أعلى تقييم وبلغ 25 بعد مرور 21 يوماً من الخزن.

11- أظهرت نتائج تقييم الحموضة للسلالة L.plantarum IRQ12 ارتفاع درجة تقييمها بعد مرور 14 و21 يوماً من الخزن المبرد في حين ارتفعت نتائج تقييم الحموضة للسلالة P.acidilactici SNN12 بعد مرور 7 و 14 و 21 يوماً من الخزن.

12- أظهرت نتائج لوغاريتم الأعداد الحية/ مل للسلالة L.plantarum IRQ12 قبل عملية التطفير ارتفاعها بعد مرور 7 أيام من الخزن المبرد فيما حصلت على تقييم 12 بعد مرور 21 يوماً من الخزن وحصلت مدد التطفير 20s و 25s و 30s و 35s على تقييم 12 بعد مرور 21 يوماً من الخزن، بينما حصل تقييم السلالة P.acidilactici SNN12 قبل التطفير على درجة 9 بعد مرور 21 يوماً من الخزن فيما حصلت مدد التطفير 20s و 25s و 30s على درجة 12 بعد مرور 21 يوماً من الخزن.

13- حصل تقييم المظهر العام بدرجة تقييم (10) للمنتوج اللبني المتخمر المصنع من البكتريا L.plantarum IRQ12 قبل التطفير على درجة تراوحت من 10 بعد يوم واحد الى 8 بعد مرور 21 يوماً من الخزن المبرد في حين كان أعلى تقييم للمظهر العام بدرجة (20) لمدة التطفير 20s و 30s وحصل على درجة 18 بعد 21 يوماً من الخزن، بينما حصل تقييم المظهر العام بدرجة تقييم (10) للسلالة P.acidilactici SNN12 قبل التطفير على درجة تراوحت بين 10 بعد يوم واحد الى 7 بعد مرور 21 يوماً من الخزن فيما بلغ أعلى تقييم للمظهر العام بدرجة (20) لمدة التطفير 20s إذ حصل على درجة 17 بعد مرور 21 يوماً من الخزن.
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